ABENDKARTE Mittwoch und Donnerstag (Fr/Sa: Currybuffet)

Vorspeisen Vegetarische und vegane Hauptspeisen
Pakora Gemiseim Kichererbsenteigmantel frittiert, serviert mit Chutney Fr. 9.— L}:‘:%e Gemiise- und Frischkisegerichte: kleine Portion Fr. 22.— | normale Portion Fr. 26.—
Aloo Paratha Fiadenbrot mit Kartoffelfiillung serviert mit Raita (Joghurt) Fr. 6.50 ,?:%e SabJI Hari Bhari  Gemischtes Gemise in gelbem Curry mit Rahm
Samosa Wiirzige, mit Kartoffeln und Erbsen gefiillte, faustgrosse Teigtasche Fr. 6.50 L?:%e Palak Paneer Typisch nordindisches Gericht mit Frischkdse und Spinat
Griiner Salat an hausgemachtem Mangodressing Fr. 7.50 Lg%e Paneer Pasanda Frischkise mit Cashewniissen, Kurkuma und Rahm
. ‘ . - o o
Srlgnags—House-SaIat Gemischter Salat mit griinen Blattern, Gurken, Riebli, Fr. 9.50 ‘E‘i'i\‘ Zucchetti-Narial Curry Zucchetti in Kokoscurry GhY
Zwiebeln und Peperoni an Mangodressing Srignags Gemiuse-Cu Iy Gemischtes Gemiise mit Meethi (Bockshornklee) Lg%é
. . o
Samosa mit Salatgarn Iitur (i stick) Fr. 13.— :E’\G%*‘ Guchhi Mattar curry mit Erbsen und Morcheln (lingere Kochzeit) Fr.32.—
Kokossu pPp€ Pirierte Gemiisesuppe mit Kokosmilch, auf Wunsch scharf. Vegetarisch Fr. 8.50 L}:‘:%e Daa| Linsengericht Fr. 17.— ::Qﬂ;
Mit Pouletstiickchen angereichert Fr. 9.50 cer
Chicken-Tikka zarte Pouletbruststiickchen an Tandoorigewiirzmarinade, Fr. 17.—
serviert auf heisser Sizzler-Plate Thali-Plates
Paneer-Tikka Marinierter Frischkise, serviert auf heisser Sizzler-Plate Fr. 15.— Wir bereiten tdglich sechs verschiedene Currygerichte zu. Der Thali ist ein unterteilter Teller
. auf dem wir Thnen eine Auswahl davon mit Basmatireis servieren.
Vo rspelsenplatte Samosas, Meat-Balls, Pouletspiessli, Pakoras etc., Fr. 26.— f
arrangiert fiir 2 Personen Thali vegeta risch  Vierverschiedene vegetarische Currys Fr. 26.—
Vorspeisenplatte fiir 2 Personen, vegetarisch Fr. 24.— i
Thali vegan Vierverschiedene vegane Currys Fr. 26.— :Qﬂ;
EGN
Thali mit Poulet Pouletcurry und drei vegetarische Gerichte Fr. 30.—
Hauptspeisen mit Fleisch oder Crevetten ..
Ptsp Thali mit Kofta Curry mit Rindshackfleischbidllchen und drei vegetarische Gerichte Fr. 30.—
Alle Gerichte bereiten wir frisch fiir Sie zu. Sie bestimmen, ob Sie es mild, gut gewiirzt L.
oder sehr scharf geniessen mochten. Die Gerichte werden mit Basmatireis serviert. Thali mit Lamm Lammecurry und drei vegetarische Gerichte Fr. 31.—
Poulet: kleine Portion Fr. 26.— | normale Portion Fr. 30.— Thali mit zwei Fleischcu IryS Sie widhlen aus Poulet, Lamm oder Kofta zwei Currys, Fr. 32.—
. . arrangiert mit zwei vegetarischen Gerichten
Butter-Ch |cken—Curry Tandoori Dperleuchtend rote, weltberiihmte Klassiker
Chicken M Ughlal Eine nordindische Spezialitdt mit Mohnsamen Gerne stellen wir fiir Sie ein privates Currybuffet zusammen und servieren lhnen die Gerichte
. in kleinen Pfannen. Sie bestimmen, ob Sie es mild, gut gewiirzt oder sehr scharf geniessen machten.
Chicken Malabar Cremiges Curry mit Kokosnussmilch f guts fg
) ) ) Meni Surprlse spe2|al ab 2 Personen, pro Person Fr. 58.—
Lamm: kleine Portion Fr. 28.— | normale Portion Fr. 32.— Vorspeise, Hauptgang mit 5 verschiedenen Currys und Fladenbrot, Dessert
Menu Surprise vegetarisch oder vegan, pro Person Fr. s2.— @
Lam m-Curry Sag Wala Curry mit gehacktem Spinat P & gam p > “E\G%‘
Lamm-Cu rry Shahi Wirmendes, wiirziges Gericht mit Cashewniissen
Lamm-Cu rry Rogan JOSh Klassisches Curry mit Safran Beilagen
Rind: kleine Portion Fr. 26.— | normale Portion Fr. 30.— Fladen brote c"\}ﬂ
Chapati (Ruchmehl) Fr. 2.— 2%
Rindskofta TakTaki Hackfleischbillchen in feinem Curry Naan (Weissmehl, Hefe und Joghurt) Fr. 4.—
Garlic Naan (mit Knoblauch) Fr. 4.50
Crevetten: kleine Portion Fr. 26.— | normale Portion Fr. 30.— . . . Qﬂ
Papadam Chips aus Linsenmehl gebacken, 1 Portion Fr. 3.— 49
Crevetten-Cu rry Goan—Ster Feines Curry mit Kokosnussmilch .
Raita Kalte Joghurtsauce Fr. 5.—
Crevetten-Masala Mit nordindischer Gewiirzmischung und Tomaten
Dessert

Fleischdeklaration: Poulet, Rind: Schweiz | Lamm: Neuseeland und Irland | Crevetten: Asien X . X .
Allergene: Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren wir Sie auf Anfrage gerne. Gerne zeigen wir Ilhnen unsere separate Dessertkarte mit unseren feinen Desserts.



